Gastwirtschaft zum Briggli

22.04.2024 - 28.04.2024
MENU 1

Montag

Fischcremesuppe mit Safran
Paniertes Schweinskotelett
Frittierte Dauphinekartoffeln

GASSE
MENU 2
Bouillon mit Einlage

Gebratene Polentaschnitte
Kompottbirne gratiniert mit Taleggio

Ratatouille Gebratene Artischockenherzen

Dienstag

Currycremesuppe Bouillon mit Einlage

Spaghetti Pouletsschnitzel grilliert mit Basilikumsauce

GemuUse-Mascarpone- Sauce
Gratinierter Fenchel

Jasminreis
Grune Spargeln

Mittwoch

Mandelcremesuppe
Rindshamburger, grine Pfeffersauce
Bratkartoffeln mit Zwiebeln

Erbsen franzdsische Art

Bouillon mit Einlage
Auberginenrélichen mit Mozzarella und
Basilikum

Nudeln, Vichykarotten

Donnerstag

Kokosmilchsuppe

Geschmorter Pouletoberschenkel
Rotweinsauce

Kartoffelstock, Broccoli

Bouillon mit Einlage
Gefullte Champignons
Gemuserisotto
Krautstiele mit Krdutern

Freitag

Kressecremesuppe

Pochiertes Forellenfilet mit Basilikumsauce
Gemischter Reis

Blattspinat

Bouillon mit Einlage
Dreifarbige Penne Mediterran
Gebratene Auberginen

Samstag

KarottenpUreesuppe
Hausgemachte Gemuselasagne
Tomatierte Zucchettiwurfeli

Bouillon mit Einlage
Wiener Backhendel
Country Cuts
Gelbes Peperonata

Sonntag

Bouillon Mille fanti
Schweinsrahmschnitzel
Nudeln

Blumenkohl Mimosa

GefUllte Kalbsbrust
Marsalasauce

Berner Kartoffelgratin
Geschmorter Lattich

Selbstbedienung mit Wagesystem: CHF 3.70 pro 100 Gramm | Suppe CHF 4.00

Herkunft: Rind: CH | Kalb: CH | Schwein: CH | Lamm: CH / NZL | Gefligel: CH/BR/AR/FR |
Kaninchen: HUN / CH | Fisch: CH/VN/NL/N

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich an das Briggli-Team



