Gastwirtschaft zum Briggli

08.04.2024 -14.04.2024
MENU 1

Montag

Kartoffelcremesuppe
Rindssaftplatzli mit Peperonistreifen
Muscheliteigwaren
Fruhlingsmischgemuse

GASSE

MENU 2

Bouillon mit Einlage
Paniertes Schweinsschnitzel
Pommes frites

Blattspinat

Dienstag

Rote-Bohnensuppe

Cannelloni gefullt mit Spinat und Ricotta
Basilikumrahmsauce

Gebratener Pack-Choi

Bouillon mit Einlage

Gebratene Lachstranche, Zitronenbutter
Salzkartoffeln

Romanesco

Mittwoch

Maisgriesssuppe

Kalbsadrio, braune Champignonsauce
Rosti

Schwarzwurzeln

Bouillon mit Einlage

GefUllte Peperoni mit Getreidegehacktem
Hoérnli

Zucchetti mit Oregano

Donnerstag

Senfsuppe mit Meerrettich
Gebratene Pouletbrust, Krdutersauce
Barlauchnudeln

Gelbe und rote Karotten

Bouillon mit Einlage
Gemusekuchen mit Roquefort
Blumenkohl nach polnischer Art

Freitag
Schwarzwurzelcremesuppe
Pochierte Eier, Hollandische Sauce
Reis

Blattspinat

Bouillon mit Einlage

Gebratenes Lachsforellenenfilet mit
Rotweinbutter

Tortelloni Tricolore, gebratene Kohlraben

Samstag

Weincremesuppe
Poulethackbraten, Rahmsauce
Weissweinrisotto

Broccoli

Bouillon mit Einlage
Kalbshaxe Cremolata
Gnocchi piémontaise
Ratatouille

Sonntag

Klare Steinpilzsuppe mit Blatterteigstangeli
Glasierter Kalbsschulterbraten
Cognacrahmsauce

Jagernudeln, Weisse Spargeln

Poulet im Ofen gebraten
Barbecuesauce
Bratkartoffeln mit Rosmarin
Gemischte Karotten

Selbstbedienung mit Wagesystem: CHF 3.70 pro 100 Gramm | Suppe CHF 4.00

Herkunft: Rind: CH | Kalb: CH | Schwein: CH | Lamm: CH / NZL | Gefligel: CH/BR/AR/FR |
Kaninchen: HUN / CH | Fisch: CH/VN/NL/N

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich an das Briggli-Team



